
Bankette, Buffets, Apéros

Dürfen wir Sie gluschtig machen?
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Herzlich willkommen im Park im Grüene

Sehr geehrter Gast

Ein grosses Dankeschön an Sie, dass wir Ihnen unsere Menu-Vorschläge überreichen 
dürfen. 

Es erfüllt uns mit Stolz, Ihnen unsere Ideen und Attraktivitäten des Hauses in dieser 
Form präsentieren zu dürfen.

Aus dieser umfangreichen Dokumentation ersehen Sie das vielfältige Menu- und  
Getränkeangebot sowie unsere Zusatzdienstleistungen und Preislisten. Was auch  
immer Sie für einen Anlass planen – bei uns sind Sie am richtigen Ort.

Das Selbstbedienungsrestaurant
Vom Frühstücks-Buffet bis zum Abendessen bietet das Selbstbedienungsrestaurant 
von morgens bis abends ein reichhaltiges Angebot. Die Portionengrösse kann individu-
ell gewählt werden. 

Die frische Verarbeitung der Produkte, attraktive Präsentationen und die günstigen 
Preise der Tagesmenus lassen keine Wünsche offen.

Familienfeste
Das Restaurant bietet den idealen Rahmen für Veranstaltungen und Anlässe: am Mittag 
von 25 bis 100 Personen, am Abend von 40 bis 100 Personen. Menus für Taufe, Erst-
kommunion, Konfirmation, Hochzeit und Geburtstag werden professionell nach Ihren 
Wünschen zusammen gestellt. 

Auch für unsere kleinen Gäste wird gesorgt. Zum Beispiel mit speziellen Kindermenus 
mit einer Überraschung. Die Umgebung ist ideal für junge Familien – der Kinderspiel-
platz liegt nur wenige Meter entfernt im Park. Neu können sich die Kinder ebenfalls in 
der Kinderspielecke austoben.

Bankette
Ob für einen Business-Apéro oder eine Generalversammlung in ruhiger Umgebung,  
bei uns finden Sie den geeigneten Rahmen für Ihre Veranstaltung. 

Ob Sie ein abwechslungsreiches oder eher ein klassisches Unterhaltungsprogramm 
suchen – kontaktieren Sie uns, an Ideen fehlt es uns nicht.
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Ihre Kontaktadresse

Anschrift

Restaurant Park im Grüene
Alsenstrasse 40
8803 Rüschlikon

Telefon:	 044 724 01 66

Fax:	 044 724 05 23

E-Mail:	 parkimgruene@gmz.migros.ch

Menubesprechung

Gerne beraten wir Sie persönlich. Damit wir die nötige Zeit für Sie reservieren können, 
bitten wir Sie um telefonische Voranmeldung.

Öffnungszeiten SB-Restaurant

Januar und Februar 	 08.30 bis 16.00 Uhr 	 Montag bis Freitag
	 08.00 bis 16.00 Uhr 	 Samstag
	 10.00 bis 16.00 Uhr	 Sonntag

März und April 	 08.00 bis 17.00 Uhr

Mai bis August 	 08.00 bis 19.00 Uhr

September und Oktober	 08.00 bis 17.00 Uhr

November und Dezember 	 08.30 bis 16.00 Uhr	 Montag bis Freitag
	 08.00 bis 16.00 Uhr 	 Samstag
	 10.00 bis 16.00 Uhr	 Sonntag
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Einzelgerichte

Kalte Vorspeisen	 Preis pro Person

	 Vitello tonnato 	 15.50

	 Melone mit Bündner Rohschinken 	 16.50

	 Norwegischer Rauchlachs garniert 	 18.50
	 Toast und Butter
	

Warme Vorspeisen

	 Hausgemachte Tortellini 	 16.50
	 gefüllt mit Spinat und Ricotta
	 überzogen mit Tomatenwürfeli und Basilikum

	 Tagliatelle al Funghi	 15.50
	 Nudeln mit Pilzmischung (Saison)

Suppen

	 Bouillon mit Flädli 	 5.00
	
	 Bouillon mit bunten Gemüsestreifen 	 5.00

	 Broccolicremesuppe mit gerösteten Pinienkernen	 6.50

	 Tomatencremesuppe mit Basilikum 	 6.50
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Salate	 Preis pro Person

	 Grüner Salat	 5.50
	 Saucen nach Wahl: Französisch, Italienisch, Kräuterdressing

	 Gemischter Salat	 6.50
	 Saucen nach Wahl: Französisch, Italienisch, Kräuterdressing

	 Nüsslisalat mit lauwarmen Champignons	 12.50
	 an Balsamicovinaigrette

	 Tomaten Mozzarella Salat	 11.50
	 feiner Büffelmozzarella an Balsamicovinaigrette

Warme Hauptgerichte

	 Jedes warme Gericht inklusive

	 Einem Gemüse 	 Grüne Bohnen, Blattspinat, Erbsli und Rüebli,
	 nach Wahl: 	 Krautstiele, Broccoli, Blumenkohl, Rosenkohl,
		  Rotkraut, Kohlrabi, Lauchgemüse,
		  Peperonigemüse, glasierte Karotten

		  Jede weitere Gemüsebeilage, pro Person	 4.00

	 Einer Beilage 	 Nudeln, Trockenreis, Polenta,
	 nach Wahl: 	 Kroketten, Risotto, Rösti, Röstikroketten,
		  Kartoffelstock, Spätzli, Kartoffelgratin,
		  Pommes frites
	
	 Kalbsgeschnetzeltes Zürcher Art	 29.50
	 an einer Champignonsrahmsauce

	 Schweinsfilet Försterinnenart	 33.50
	 am Stück gebraten, mit Eierschwämmlisauce

	 Kalbsschnitzel Saltimbocca	 35.50
	 mit Rohschinken und Salbei

	 Mistkratzerli	 24.00
	 knusprig gebraten

	 Lammfilets gebraten	 36.50
	 Kräuterjus mit Tomatenwürfeln	

	 Kalbssteak «Classic», 180 g	 39.00
	 mit Morchelrahmsauce

	 Rindsfiletgoulasch «Stroganoff»	 38.50
	 an rassiger Paprikarahmsauce
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Fischgerichte	 Preis pro Person

	 Jedes Fischgericht wahlweise mit Trockenreis oder Salzkartoffeln

	
	 Eglifilets «Müllerinnen-Art»	 29.50
	 mit Mandeln und Butter
		

	 Zanderfilets im Bierteig gebacken	 26.00
	 Sauce Tartare

	 Pochiertes Forellenfilet Zuger-Art	 27.00
	 an feiner Weissweinkräutersauce

Park im Grüene Spezial

	 Fondue Chinoise mit Salatbuffet	 39.00
	 Rindfleisch, Trutenfleisch und Schweinefleisch
	 Pommes Frites, Reis und frische Früchte
	 Cocktail-, Curry-, Knoblauchsauce, Sauce Tartare
	 und Fruchtsalat
	 Gurken-, Rüebli-, Mais- und Tomatensalat
	 2 Sorten Blattsalate

	 Mit Dessertbuffet (6 Sorten, nach Saison)	 49.00

Kindermenu	 Preis pro Person

	 Paniertes Schweinsschnitzel, Beilagen nach Wahl	 11.50
	 dazu eine Überraschung

	 Chicken Nuggets, Beilagen nach Wahl	 10.50
	 dazu eine Überraschung

	 Fischstäbli paniert, Beilagen nach Wahl	 9.50
	 dazu eine Überraschung

	 Spaghetti Bolognaise	 9.50
	 dazu eine Überraschung
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Dessert

	 Fruchtsalat von frischen Früchten 	 8.50

	 Caramelköpfli mit Rahm 	 6.50

	 Zitronensorbet mit Vodka 	 9.50

	 Apfelsorbet mit Calvados 	 9.50

	

Torten (pro Stück)

	 Fruchttorte mit frischen Früchten 	 4.50

	 Fürstentorte (saisonal) 	 4.50

	 Kirschtorte 	 4.50

	 Schwarzwäldertorte 	 4.50

	 Hochzeitstorten auf Anfrage

	

Dessertbuffet

	 Dessertbuffet «Park im Grüene» ab 20 Personen 	 Fr. 13.50
	 Frischer Fruchtsalat, Schlagrahm, Tiramisu, dunkle Schoggimousse,
	 Früchtesorbet und Karamelköpfli
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Menuvorschläge

Menuvorschlag 1

à Fr. 48.00 / Person

Ruccolasalat mit
Parmastreifen, Brotcrouton

Balsamicodressing
* * *

Saltimbocca
Rotweinjus

Safranrisotto
Broccoliröschen

mit Mandeln
* * *

Fruchtsalat
aus frischen Früchten

* * *
* *
*

Menuvorschlag 2

à Fr. 57.00 / Person

Kleiner gemischter
Salat
* * *

Bouillon mit Gemüsestreifen
* * *

Rosa gebratenes Lammcarrée
Rosmarinjus

Bäckerinnenkartoffeln
Bohnenbündeli

Tomate provençale
* * *

Warme Beeren
mit

Vanille-Glacé
* * *
* *
*
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Menuvorschläge
Menuvorschlag 3

à Fr. 58.00 / Person

Kleiner Blattsalat
mit gehacktem Ei und Brotcroûtons

* * *

Kalbssteak an Morchelrahmsauce
Feine Nüdeli

Broccoliröschen
Karottenstengeli

* * *

Fruchtteller mit Vanille-Glacé
* * *
* *
*

Menuvorschlag 4

à Fr. 62.00 / Person

Norwegischer Rauchlachs
Toast und Butter

* * *

Tomatencremesuppe
* * *

Schweinsfiletmédaillons «Förster-Art»
an Pilzrahmsauce

Spätzli
Frühlingsgemüse

* * *

Mousse au Chocolat
* * *
* *
*
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Menuvorschläge

Menuvorschlag 5

à Fr. 52.00 / Person

Nüsslisalat mit Trauben und
Lachsstreifen an Baumnusssauce

* * *

Geschnetzeltes Kalbfleisch 
an Champingonsrahmsauce
Nudeln in Butter geschwenkt

glasierte Karottenstengeli
Broccoli mit Mandeln

* * *

Creme Caramel mit
frischen Früchten garniert

* * *
* *
*

Menuvorschlag 6

à Fr. 68.00 / Person

Saisonsalat mit lauwarmen Pilzen
an Balsamicovinaigrette

* * *

Tomatencremesuppe
mit frischem Basilikum 

* * *

Kalbscarréebraten
in der Kräuterkruste

Rotweinjus
Panierte Kartoffelkroketten

Saisongemüse
* * *

Ballo viganello
mit Vanille-Glacé und heissen Beeren

* * *
* *
*
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Menuvorschläge

Menu-Hit Park im Grünen

à Fr. 65.00 / Person

Nüsslisalat
 mit gehacktem Ei, Speck und gerösteten Brotwürfeli

an rassiger italienischer Salatsauce
* * *

Trois Filets 
1. Gang:

Kalbsfilet an Champignonsrahmsauce
Rindsfilet mit Sauce Bearnaise

panierte Kroketten, Broccoli und Karottenstengeli

2. Gang:
Schweinsfilet mit Tomatenwürfeli

und Rotweinjus
Nudeln und Blattspinat

* * *

Sorbetvariation
mit frischen Früchten

* * *
* *
*

Wir haben uns erlaubt, 7 Menus für Sie zusammenzustellen. Bei Fragen oder 
Änderungswünschen stehen wir Ihnen selbstverständlich gerne zur Verfügung.
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Buffetvorschläge

	 Bratenbuffet warm (ab 40 Personen)	 Preis pro Person	

	 Salat-	 Blattsalat (nach Saison), Gurkensalat, 	 60.00
	 buffet:	 Kartoffelsalat, Tomatensalat mit Mozzarella, 
		  Curry-Reissalat, Karottensalat, 
		  Grüner Bohnensalat, Selleriesalat «Waldorf»

	 Saucen:	 Champignonsrahmsauce
		  Rosmarinjus

	 Warm:	 Kalbsbraten, Schweinscarrébraten,
		  Rindsbraten, Lammbraten,
		  Kartoffelgratin, Karottenstengeli,
		  Blumenkohl, Kefen

	 Dessert:	 Frischer Fruchtsalat mit Vanille-Glacé

		  Mit Dessertbuffet (6 Sorten, nach Saison)	 70.00	

	 Spaghetti Plausch (ab 40 Personen)
	
	 Salat-	 Blattsalat (nach Saison), Gurkensalat,	 36.00
	 buffet:	 Kartoffelsalat, Tomatensalat mit Mozzarella, 
		  Curry-Reissalat, Karottensalat, 
		  Grüner Bohnensalat, Selleriesalat «Waldorf»

	 Saucen:	 Tomatensauce
		  Original italienische Sauce

		  Al Pesto
		  mit Pinienkernen, Knoblauch und frischem Basilikum

		  Bolognese
		  gehacktes Rindfleisch an einer italienischen Sauce

		  Gorgonzolasauce
		  mit Rahm verfeinert

		  Carbonarasauce
		  mit Schinkenstreifen und Champignons
		  an einer leichten Rahmsauce

		  All’ arrabbiata
		  Italienische Peperoncini an einer Tomatensauce

	 Dessert:	 Caramelköpfli mit Rahm
		  garniert mit Saison Früchten

		  Mit Dessertbuffet (6 Sorten, nach Saison)	 46.00
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Rustikales Dutti-Buffet (ab 40 Personen)

Bündner Gerstensuppe

Salatbuffet

Kabissalat mit Speck, Karottensalat, Gurkensalat,
Maissalat und gemischter Blattsalat

Rippli im Brotteig
Ofenfleischkäse

Gebratenes Lammgigot
Lauchgemüse mit Karottenstreifen

Geschmorte Bohnen
Kartoffelgratin

Käseplatte mit Birnenbrot

Grossmutterkuchen mit Schlagrahm

Brotauswahl

Fr. 56.00

Grillplausch Rustikal (ab 40 Personen)

3 Sorten Blattsalat
Mais-, Rüebli-, Gurkensalat,
Tomaten-Mozzarellasalat,

Selleriesalat «Waldorf»

Pouletbrüstli, Schweinshalssteak,
Mini-Bratwürstli und Cervelats,
Gemüsespiess, Baked Potatos,

Partybrot und verschiedene Saucen

Dessertbuffet
Tiramisu, frischer Fruchtsalat, Früchtesorbet,

gebrannte Creme, Schlagrahm, Schwarzwälder am Meter

Fr. 49.00
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Grillplausch Classic (ab 40 Personen)

3 Sorten Blattsalate,
Mais-, Rüebli-,Gurkensalat,

Griechischer Salat, Randensalat,
Tomaten-Mozzarellasalat,

Selleriesalat «Waldorf»

Schweinshuftschnitzel, Straussensteak,
Crevettenspiess, Pouletbrüstli,
Maiskolben, Baked Potatos,

Partybrot und verschiedene Saucen

Dessertbuffet
Tiramisu, frischer Fruchtsalat, Früchtesorbet,

Gebrannte Creme, Schlagrahm, Schwarzwälder am Meter

Fr. 60.00

Grillplausch Spezial (ab 40 Personen)

3 Sorten Blattsalate,
Mais-, Rüebli-,Gurkensalat,

Griechischer Salat, Teigwarensalat,
Tomaten-Mozzarellasalat,
Selleriesalat «Waldorf»,

Schwarze und grüne Oliven,
Grillierte Peperoni und Zucchetti

Schweinshuftschnitzel, Lammracks,
Crevettenspiess, Pouletbrüstli,

Kalbsschnitzel,
Mini-Kalbsbratwürstli und Cervelats

Maiskolben, Baked Potatos,
Partybrot und verschiedene Saucen

Dessertbuffet
Tiramisu, frischer Fruchtsalat, Früchtesorbet,

gebrannte Creme, Schlagrahm, Schwarzwälder am Meter

Fr. 70.00



Alle Preise inkl. MwSt / Preisänderungen vorbehalten / 01.02.2012	 16

Apérovorschläge
Getränke 

Orangensaft	 1 lt	 12.00
Tomatenjus	 1 lt	 14.00

Snacks und andere Köstlichkeiten 

Chips, Nüssli, Salzsticks 	 pro Person	 2.00

Schinkengipfeli, Chäschüechli 	 pro Stück	 2.90

Mini-Schinkengipfeli & Gourmetchüechli	 pro Stück	 1.50

Halbe Canapé 	 pro Stück	 2.20 

Bruschetta 	 pro Stück	 2.80

Pain surprise «Classic»	 pro Stück	 35.00
(Das Traditionelle / 24 Minisandwiches)
Schinken, Salami, Geryerzerkäse und Thonmasse

Pain surprise «Vegetal»	 pro Stück	 38.00
(Das Fleischlose / 24 Minisandwiches)
Currygemüse, Kräutercantadou und Salatgurkenscheiben, 
Tomatenpesto mit Mozzarella und Eimousse

Pain surprise «Royal»	 pro Stück	 45.00
(Für Fischliebhaber / 24 Minisandwiches)
Rauchlachs	

Pain surprise «Grischuna»	 pro Stück	 42.00
(Das Währschafte / 24 Minisandwiches)
Salsiz, Savogniner Bergkäse, Rohschinken und Alpenbröckli

Kalte Platten für 4 Personen zum Apéro – Lunch

Apéro-Platte	 Platte	 39.50
Fünf saisonale Gemüse, Mozzarellakugeln, Tête de Moine,
grüne und schwarze Oliven, Curry-Bananensauce und 
Tartarsauce, garniert. Vegetarisch.

Bündnerplatte	 Platte	 58.00
Getrocknetes Rindfleisch, Bündner Rohschinken, Salsiz,
Bauernspeck, Salami, garniert.

Käseplatte	 Platte	 56.00
Tête de Moine, Sbrinzrollen, Bonaparte-Rahmweichkäse,
Parmesanbröckli, Camembert, milder Greyerzer, Emmentaler, 
garniert. Vegetarisch.
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Getränkekarte

Weissweine 7.5 dl Flasche 	 Preis

Schweiz
Chardonnay AOC La No Made, La Cave de Genève	 29.00
Regensberger Burg au Blanc, Weidmann	 35.00
St-Saphorin AOC Sous les Rocs	 38.00
Aigle AOC les Murailles, Badoux	 39.00

Italien
Pinot Grigio Valdadige DOC, Montresor	 29.00
Cosmas Südtirol DOC Sauvignon blanc, Tenuta Kornell	 38.00
 
Kalifornien
Chardonnay Monterey, Hess 	 35.00

Oesterreich
Grüner Veltliner Spiegel, Rudolf Rabl	 39.00

Spanien
Somontano Do Flor de Chardonnay, Bodegas Laus	 35.00
Somontano Do Flor de Merlot Rosado, Bodega Laus	 33.00

Diverse Weine auf Anfrage.

Schaumweine

Prosecco di Valdobbiadene DOC Valdo	 32.00
Sergio Mionetto Vino Spumante	 32.00
Champagne La Noblesse Brut Grand Réserve	 48.00

Biere	 Einheit	 Preis

Eichhof Pony Hell	 3.0 dl	 4.50
Löwenbräu München	 3.3 dl	 5.50
Diebels	 3.3 dl	 5.50
Miller Genuine Draft	 3.3 dl	 5.50
Salitos	 3.3 dl	 5.50
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Rotweine 7.5 dl Flasche		  Preis

Schweiz
Ticino DOC Merlot Prà rosso, Guido Brivio		  35.00
Malanser Blauburgunder Classic, Peter Wegelin		  39.00

Italien
Nero d`Avola IGT Sicilia Mandrarossa, Cantine Settesoli	 33.00
Primitivo del Salento IGT, Azienda Vinicola Mocavero		  38.00
Barbera d`Alba DOC Maria Gioana, Fratelli Giacosa		  38.00
Chianti Classico DOCG Borgo Scopeto		  39.00
Amarone della Valpolicella DOC del Fondatore, Montresor	 48.00

Kalifornien
Cabernet Sauvignon California Hess		  39.00
Shiraz Monterey Hess		  39.00

Australien
Cabernet Sauvignon Barossa Valley Premium		  35.00
Shiraz Geoff Merrill MC Laren Valley		  39.00

Spanien
Valencia DO dis≠tinto, Castillo Enguera		  29.00
Somontano DO Tinto Crianza, Bodega Laus		  35.00
Castillo Perelada MO Crianza Ampurdàn DO, Castillo Perelada	 39.00

Chile
Cabernet Sauvignon Classic Rapel Valley		  39.00

Portugal
Douro DOC Fabelhaft, Dirk Niepoort		  37.00

Diverse Weine auf Anfrage.

Mineralwasser	 Einheit	 Preis

Aproz, Vittel,	 1.5 lt	 8.50
Passugger, Arkina, Valser, San Pellegrino	 1.0 lt	 7.50

Süssgetränke	 Einheit	 Preis

Sinalco, Orangina, Pepsi, Flauder	 5 dl	 4.50

Kaffee / Tee	 Einheit	 Preis

Kaffee	 Tasse	 3.80
Tee, verschiedene Sorten	 Tasse	 3.50
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Unsere Zusatzdienstleistungen

Blumenschmuck / Dekorationen

Ein schöner Blumenschmuck verleiht jedem Anlass eine besonders festliche Note. 
Auf Wunsch organisieren wir Arrangements ab Fr. 30.00. Selbstverständlich dürfen Sie 
auch Ihre eigene Blumendekoration mitbringen. Bei Abendanlässen schmücken wir die 
Tische zusätzlich mit Kerzenschalen, die wir Ihnen kostenlos zur Verfügung stellen.

Menukartendruck

Gerne drucken wir Ihre Menukarte zum Preis von Fr. 1.00 / Stück

8. Allgemeine Bedingungen

Saalmiete

Saalmiete ohne Bedienung	 450.00
Saalmiete mit Bestuhlung nach Ihren Bedürfnissen	 650.00

Menu- und Buffetpreise für Kinder

Kinder bis 6 Jahre bezahlen vom Menupreis	 20% (max. Fr. 10.00)
Kinder von 7 – 14 Jahre bezahlen vom Menupreis	 50% (max. Fr. 25.00)

Verlängerung

Eine Bewilligung bis 02.00 Uhr kann durch uns eingeholt werden.
Ab 24.00 Uhr verrechnen wir für alle Anlässe pro angebrochene Stunde einen 
Personalkostenzuschlag von Fr. 50.00 pro Mitarbeiter/in.

Verrechnung

Für die Verrechnung ist die Zahl der gemeldeten Gäste 24 Stunden vor Beginn des 
Anlasses massgebend. Als Toleranzgrenze akzeptieren wir bis max. minus 5% der 
gemeldeten Personenzahl.


